LAB WILD OLD ALE

Si parte da una base rafforzata di Amber Ale e si lascia agire il tempo.

Prima fermentazione in acciaio, lungo affinamento in legno.



WILD OLD ALE

BARREL AGED

Nostra interpretazione di uno stile antico come le old ale, con un passaggio nella nostra
barricaia spontanea. Partiamo da una base leggermente pit intensa della Amber Ale, |a
facciamo fermentare prima in acciaio e successivamente la trasferiamo in barrique di
rovere francese. Il prodotto che ne deriva presenta un bouquet di frutti rossi, vaniglia e
la nota selvatica figlia della fermentazione spontanea.

In bocca & molto secca, scorrevole e presenta una leggera acidita con qualche
sensazione di acetico.

La sua secchezza e la lieve acidita finale le consente di abbinarsi egregiamente a carni
rossi, eventualmente anche alla griglia.

Stile: Wild Old Ale

Alcol: 7,5 SCHEDA URGANULETHCA

Ibu: 25

Plato: 14 i
Formato: Bottiglia 50cl ".:'-: MALT — HOPS ';:‘:}'
Ingredienti: Acqua, MALTO D'ORZO0, ]

Luppolo, Lievito.
Disponibilita: Stagionale
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HANDWERKLICH GEBRAUTES BIER AUS GRODEN
CRAFT BEER FROM THE DOLOMITES

Tel: +39 342 674132 2
Email: info@monpier-gherdeina.it
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